CATERING FOR BROLLOP - BRA ATT TANKA PA!

Vilken typ av servering?
Vilken kansla vill ni ha pa ert brollop? Ska det vara formellt, avslappnat, vill ni ha stor fokus

pa maten, eller har ni kanske massor av vanner som vill ha spex och tal under middagen?

Har nedan foljer lite info och tips som kan vara bra att lasa igenom infor brollop.

e Sittande middag (3-5 ratter)
Passar bra for det mer formella brollopet. Ger tid for tal och spex. Staller inte samma krav

pa lokalen nar det galler utrymme for att gasterna enkelt ska kunna rora sig i lokalen.
Daremot ar detta resurskravande i form av serveringspersonal samt kraver stor yta for

kockarna att lagga ratterna.

e Buffé
Ett trevligt satt att |ata gasterna sjalva valja vad och hur mycket de vill ha pé sin tallrik.
Staller hogre krav pé att det finns plats for att gasterna enkelt ska kunna ga fram och
tillbaka mellan borden. Det kan aven vara svarare for toastmaster/madame att se till att

talen hélls nar alla gasterna sitter vid bordet.

e Family style (smé bufféfat pa bordet om 6-8p)
Ett trevlig och avslappnat satt for servering. Alla kan sjalva valja vad och hur mycket mat
de vill ha. Genom att faten skickas mellan gasterna blir detta en naturlig "icebreaker” for
gasterna.
En mellanvariant mellan en sittande middag och buffé. Nagot mer personalkravande an

en buffé. OBS! Tank pa att detta kraver utrymme pa bordet!

Serveringspersonal
Beroende pa vilken typ av upplagg ni valjer och vilken typ servering ni onskar av vin eller

maltidsdryck sé kan nagra hallpunkter vara for hur manga serveringspersonal som gar at.

Sittande middag med alkoholservering: En servispersonal per 20 gaster

Buffé med upphallning av maltidsdryck. En servispersonal per 25-30 gaster

Family sharing med maltidsdryck som halls upp av gasterna sjalva. En servicepersonal per
20 gaster.

(Tank pa att det ar stor skillnad pé erfaren serveringspersonal och inhoppande vanner)
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Allergier

Tank pé att redan i brollopsinbjudan ta upp ev. allergier. Meddela oss allergierna senast 10
arbetsdagar innan den stora dagen. Om det ar en sittande middag onskar vi aven
bordsplacering med allergier utsatta. Tank pé att det kan vara bra att

toastmaster/madame aven kanner till allergier.

Porslin
Finns porslin pa plats eller onskar ni hyra? Oavsett sa kan nedan vara en bra checklista

for att stamma av.
Att tédnka pa:

Bord till snittar

Servetter och ev. fat till snittar

Kaffe, mjolk, socker

Alkoholfritt dryckesalternativ

Bordsyta i separat rum for upplaggning av mat pa tallrikar
s, citroner drinktillbehor

Servetter, bordet

Ljus

Glas till bar

Vin x3 + alt. ol

Hyrporslin:
Champagneglas
Serveringsbrickor snittar
Forrattstallrik
Varmrattstallrik
Desserttallrik for ost
Tartassiett

Gaffel x3 (forratt, huvudratt, dessert)
Kniv x2

Dessertskedar
Tartskedar

Tartspadar

Kaffekopp + fat + sked

Skalar + skedar till potatis om den serveras apart pa huvudratt
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Vattenkaraffer
Termos till kaffe och te
Avecglas

Lokalen
Vivill garna veta om vi har mojlighet att kunna kora anda fram till lokalen. Om inte det ar

mojligt skulle det vara onskvart med karra el. liknande som vi har tillgang till pa platsen.

Vad finns det pé plats i lokalen? Diskmojligheter, ugnar, upplaggningsbord etc.
Detta kan péaverka vilken typ av mat som kan serveras. Skriv garna ner vad som finns pa

plats, ni fér garna aven fotografera lokal och kok och skicka till oss sa vi kan vara val

forberedda

Om ni har tankt att servera kaffe, glom inte att kolla om det finns kaffebryggare och

vilken kapacitet den har.

Rester

Vi pa Spira vill garna arbeta aktivt for att minska matsvinnet. Detta gor vi genom att
forsoka ta tillvara pa sa mycket som mojligt av vara ravaror men aven att vi forsoker se till
att laga lagom mangd. Vi ar tacksamma om ni hjalper oss att minska matsvinnet genom

att se till att ev. rester kommer till anvandning. Perfekt lunch dagen efter!
Uppgifter vi behover infor den stora dagen:

Fullstandig adress till lokalen

Namn och telefonnummer till brudparet

Namn och telefonnummer till toastmaster/madame

Bordsplacering med allergier

Antal

Ungefarliga tider for ankomst, nar maten ska atas etc.

Tid lokalen finns tillganglig, samt kontaktuppgifter till ndgon som kan oppna.
Nummer till serveringspersonal

Vad finns i lokalen, spisar, ugnar, kyl etc.

Finns parkering pa plats?
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